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VINOUS

Delamotte Brut Blanc de Blancs 2008

The 2008 Delamotte is a deep, resonant
Champagne endowed with stunning
lays of depth. In 2008 Delamotte has
all of the kaleidoscopic, multi-
dimensional personality of the vintage,
but the full malolactic fermentation
softens some of the natural angularity
of the year. Pastry, vanillin, baked
apple, dried flowers and chamomile are
all beautifully sculpted in the glass. This
is one of the most accessible young
2008 Champagnes readers will come
across, but there is real staying power
and more than enough depth to
support many years of fine drinking.
Dosage is 6.5 grams per liter.

Issue Date: Summer Preview
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Champagne : Delamotte, cuvée Brut

Par La rédactionde larvfcom | Publié le 26/07/2018 2 10:52

La cuvée Brut de la maison Delamotte.

Coup de cceur pour ce vin de Champagne parfait a l'apéritif : la cuvée Brut
de la maison Delamotte.

DELAMOTTE
Brut
Vin de Champagne

Un champagne qui affiche une trés jolie finesse a travers sa bouche
délicate, servie par une bulle fine et digeste. Parfait a I'apéritif,
notamment grace a sa finale tonique.



Wine Spectator

Delamotte Brut NV

Crisp and minerally,
with smoke and chalk
accents underscoring
the rich notes of
lemon curd, glazed
apricot and spring
blossom, this chiseled
Champagne is elegant
and well-knit. Drink
now through 2022.
6,500 cases imported.

Issue Date: Nov 30, 2018
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Delamotte Brut Blanc
de Blancs NV

A vibrant blanc de
blancs Champagne,
offering a fine, lacy
mousse and a
mouthwatering palate
of star fruit, grated
ginger, toast and
lemon pastry cream,
with a streak of smoky
mineral on the finish.
Drink now through
2021. Tasted twice,
with consistent notes.
1,500 cases imported.

Issue Date: Nov 30, 2018
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Delamotte Brut Blanc
de Blancs 2008

A smoke-tinged note
of toasted brioche
enriches flavors of
glazed apricot,
crystalized honey,
verbena and chalky
mineral in this well-
balanced and creamy
Champagne, backed
by bright acidity.
Offers a zesty finish
of spice, mineral and
citrus. Drink now
through 2028. 1,200
cases imported.

Issue Date: Nov 30, 2018
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Beautifully expressive
g and complex nose
o with yellow-citrus and
- tone fruit aromas,

clivered in a subtly
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~ Issue Date. September 2018
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'Delamotte Brut NV

Some reductive, almost
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\ t and nougat

as. The palate has
active lemons and

e peaches in a
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Nnow.
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REPAIRE

DE BACCHUS

Champagne
Delamotte, brut

e T =

7,00 eUros

14,5/20

Le champagne universel
par excellence, frais et
délicat, trés apéritif. On
aime cette aisance, son
coOté aérien et pourtant
charnu. Un classique

de la Champagne.

(arde: jusqu & 2ans

Publi¢. 5 Septembre 2018



Les bulles
quon aime

En prévision des fétes de fin dannée, on prend
une longueur dacance pour faire le plein de bulles

GHAMPAGNE BRUT

Delamotte

Petite soeur de fa maison
Salon quine produit des
cuvées que les meilleures
années et uniquement a base
de chardonnay, Delamotte
élabore des champagnes
réputés pour leur equilibre
et leur précision. Composé
de 55% de chardonnay, 35%
de pinot noir et 10% de
meunier, cette cuvee dévoile
un nez d'une grande finesse
aux aromes d'agrumes

et de fleurs blanches.

D'une delicate effervescence
la bouche est ronde et nette.

71 H0 B ebe L2 Repaite de Basohus

Publié: 6 Septembre 2018



LOBS

# Delamotte

Petite sceur de la maison Salon qui ne produit des cuvées que les meilleures
années et uniquement a base de chardonnay, Delamotte élabore des
champagnes réputés pour leur équilibre et leur précision. Composé de 55% de
chardonnay, 35% de pinot noir et 10% de meunier, cette cuvée dévoile un nez
d'une grande finesse aux aromes d'agrumes et de fleurs blanches. D'une
délicate effervescence, |a bouche est ronde et nette.

27,80 € chez Le Repaire de Bacchus

Publié. 6 Septembre 2018



WINEENTHUSIAST

Delamotte Blanc de Blancs
NV

Based in Le Mesnil-sur-
Oger in the heart of the
Cote des Blancs, this
producer knows a thing or
two about Chardonnay
Champagnes. The proof is
in this intense, mineral
and citrus-driven wine. It
has depth of flavor giving
concentration as well as
richness. Drink this
bottling from 2019.
Vineyard Brands. —R.V

Issue Date: October 17th 2018
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THE ULTIMATE BURGUNDY REFERENCE

Delamotte Brut NV
An overtly yeasty nose
reflects attractive
notes of brioche and
freshly baked bread
along with whiffs of
apple, citrus and pear.
The full-flavored,
indeed bold palate
impression is delicious
and generous if not
especially refined
(though certainly not
rustic), while offering
solid depth and
persistence. This is one
of those nicely
complex and
reasonably dry
examples that is
almost gulpable in the
best sense of the term.
Entirely satisfying if
not sophisticated.

Issue Date: 4th Qt. 2018
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Delamotte Brut Blanc
de Blancs NV

Like the 2008 Blanc de
Blancs, this too is pure,
cool and restrained
with a wonderfully
elegant array of baked
bread, essence of
green apple and
plenty of citrus
influences. There is an
equally pure and
elegant mouth feel to
the energetic middle
weight flavors that
possess superb
delineation on the
lingering and
attractively dry, crisp
and lemony finish that
is;shaped by a refined
effervescence. This is
really lovely stuff.

Issue Date. 4th Qt. 2018
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Delamotte Brut Blanc de
Blancs 2008

Cool and restrained
aromas of cifrus, soft
yeast and green apple
precede delicious and
equally yeasty flavors that
are supported by a
relatively fine mousse
before culminating in a
moderately dry and
sneaky long if only
acceptably complex
finish. I normally really
like this cuvée but in a
great vintage like 2008, 1
honestly expected more.
This has arrived at a stage
where it could easily be
enjoyed now though I
would be inclined to
cellar it for another 2 to 5
years in the hopes that

more depth will develop.
Issue Date: 4! Qt., 2018
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PaoLo Bouca Nova
Directeur des achats

Nous avons moins misé cette année sur les vins
du monde méme sil en reste une quinzaine,

et recentré [ offre sur les vins frangais avec
notamment des étiquettes qui rassurent avec

de grands noms et quelques vins nature. Ce sont
des références issues de notre offve permanente

et proposées avec une remise de 10 a 25 %,

CHAMPAGNE

Delamotte

| Champagne ?
|

Une pépite a majorté chardonnay de ta Cote des Blancs dont Delamatte est le spécialiste.

27,80 € | Un modéle d'équilibre Sur des bulles délicates el un dosage allégé a 7g. A la fois frais el |
| puissant sut (3 tondeur et des atomes de fruils blancs et de brioche. ,

Publié : Septembre-Octobre 2018



Publi¢ : Septembre-Octobre 2018

Cuisine df%gs

&) Champagne
Delamotte, brut - 27,80 €

frut intence relové dyne j0he mingralité En

pouche la lraicheur onclueuse es! soulignes
par | élégance ge lo bulle

La finale persistonte sur des notes de fieurs
blanches el d'agrumes accompagnera a
merveillle un fromage a pate fleurie pour

nimporte quelle occasion |



LA GRANDE SYRAHM PAR MICHEL BETTANE
LA BD DE REGIS FRANC DX GUSTATIONS £T CONVERSATIONS

Publié : Septembre — Novembre 2018
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grand lasling [oires auv vins

Champagne Delamotie, brut e oD
27,80 euros. 14,5/20
Le champagne universel par

excellence, frais et délicat, trés ‘ — h—
aperitif. On aime cette aisance, son R — Lo :
coté aérien et pourtant charnu, Un  comuime v [20iarim Ty GSERIIIAY.  Wenti
dassique de la Ch‘ampagne_ 70 euros. 15/20 s ke e :
Garde : jusqu’'a 2 ans
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SOLUTIONS ET INSAIRATIONS POUR LES ACTEURS DE LARMD

Cuisine
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Oney farment wn sextuor dexcallen
transcanda dans e Detamotte Slanc
32 blancs 2004, vieilh sur liss pengant
eyl ans. ¢ ez inest iranc. )

itona grand caractere En 1

I Dréci frant une minéral

erndue el assechante

Delamotte. le Grand 2008 en Champagne,
Le Roi-Soleil de 1a Cote des Blancs, bouteille

de 75 cl, salondelamotte.com

DELAMOTTS

Publi¢ : Novembre 2018



SAVEURS Hors Série
Hiver 2018

MERVEILLES
EN BOUTEILLE

Pour trinquer en confiance. voici une sélection
de bulles champenoises 4 déguster les yeux fermés.

Par Aymone Vigiére d’Anval. Stylisme Virginie Dubosc. Photos David Japy.

Champagne
Delamotte
Cuvée 2008

Six Grands Crus de blancs pour
cette cuvée millésimée dont toute
la minéralité s’exprime dés le nez,
droit et 'expression aromatique
pure. La bouche offre, elle aussi,
une véritable élégance, une texture
fine avec des notes d'agrumes,

de fruits confits et un cété
brioché qui s’équilibrent par le
cote tendu, La finale, iodée et
saline, donne envic de déguster

ce champagne dés Papéritif.

[1se mariera ¢galement a une sole
meuniére ou a un brie truffé.

52 € environ chez les cavistes.
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IMPOTS

LES RAISONS DE LA COLERE

Publié

DELAMOTTE

Blanc de Blancs 2008
Delamotte est spécialiste du
blanc de blancs en grand cru.
Ce Blanc de Blancs 2008 a
toute 1'élégance et la richesse
des grands vins et il a vieilli sur
lies pendant 9 longues années.
Dégorge au 3e trimestre 2017,
on le déguste enfin. Avec quels
mets déguster cette cuvée ?
Avec des mets voluptueux et
riches en gouit. On pense tout de
suite a la truffe, a une

poularde demi-deuil a la
mousseline truffée, mais aussi a
un turbot roti. Pour finir sur un
camembert ou un brie a la
truffe.

Prix . 52 €.

. 23 au 24 Novembre 2018



Publié : 23 au 24 Novembre 2018
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IMPOTS

LES RAISONS DE LA COLERE

21/ DELAMOTTE Gain de place
Des bulles &closent sur le yavissamnt
petit seau a glace design et

de Delamotte, congu poux
déguster 4 bonne température trois
demi-bouteilles du Blanc de Blancs
ample, rond et délicat. lis composent
ensemble le coffret Bubbles,
Prix ; 64,24 €
(Champagnedelamotte.fr).



FAIRE PETILLER L A FIN DE UANNEE

Il est des situations qui demandent un peu de prévoyance, car rien n'est plus
regrettable qu'une bouteille mal choisie. Voici une sélection de cuvées champenoises
dont le style et le tempérament apporteront de la ferveur aux réunions festives et
donneront du relief aux instants de bonne table. sar pémico Léaasse

Publié : 23 au 29 Novembre 2018

DELAMOTTE BRUT

orteur des nuances représentatives de
I'appellation Champagne, par son caractére
spécifique et son équilibre accomph, le delamotie
brut résume ce que doit étre un bon champagne.
La cuvée idéale pour l'initiation d’un amateur
qui voudrait comprendre en trois gorgées les
fondamentaux de ce vin, Fondée en 1760, cette
maison de la Cote des blancs fut acquise en 1989 par
Bernard de Nonancourt, propriétaire de Laurent
Perrier, an méme temps que Salon, nec plus ultra de
ca que le vignoble champenois peut produite dans le
monocry, @ savoir une seule parcelle, un seul cépage,
un saul millésime. Une rareté qui ne voit le jour qu'a
g I'lssue des mellleures vendanges et dont |'accés
z ast dvidemmaent résarvié 4 ceux qul pauvent y mettre
I prix. En résumant, on pourralt dire que Salon est

la grande cuvée de Delamotte, dont les cuves héritent
des précioux raising lorsque la récolte ne justifie pas
une vinffication séparée. Référence dans la catégorie
des bruts sans annde, niveau auquel on reconnait ka
vertu des grandes maisons, le delamotte brut est
composé a plus de 50 % de chardonnay, garant de sa
fraicheur et de sa tenue, d'un bon tiers de pinot noir,
qui lui donne du nerf et du corps, la souplesse et la
rondeur étant apportées par e pinot meunier. Un
champagne tout sauf neutre, dont la robe cristalline, la
mousse délicate et la vivacité de bulle indiquent
I'élégance. Son nez subtil et franc annonce un joli fruité
en bouche, finissant sur des notes citronnées, de
sous-bols et de péche blanche qui tiennent fa longueur,
Des bulles qui pétillent pour elles-mémes, & I'apéritif, sl
I'on veut en savourer |'esprit et le bouquet, mais
donnent aussi la réplique & des crustacés, & du poisson
ou A une volaile lorsqu'on les appelle 4 table. m

7, 1ve d2 fa Bréche-0"Oger, 51190
L8 Megni-cur-Oger T, ; 03 26 57 5165, Bt sans annge < 26 20 €
Francy g2 port & cartr ¢ 24 bouteiiss,



